
PARA COMPARTIR | TO SHARE | POUR PARTAGER

TABLA DE IBÉRICOS · 90g
Iberian assortment board · 90g 

Plateau d’Ibériques · 90g

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA · 80g
Acorn-fed Iberian ham · 80g

Jambon Ibérique de gland · 80g

SURTIDO DE QUESOS CON MERMELADA · 100g
Cheese board with jam · 100g

Plateau de fromages avec de la confiture · 100g

BRUSCHETTA VEGANE 
Tomate, cebolla morada, ajo, albahaca y AOVE 

Tomato, red onion, garlic, basil and EVOO
Tomate, oignon rouge, ail, basilic et HOVE

BRUSCHETTA DI PARMA
Tomate, perlas de mozzarella y jamón de Parma

Tomato, mozzarella pearls and Parma ham
Tomate, perles de mozzarella et jambon de Parme

INSALATA CESARE
Lechuga, guanciale, pollo, croutons, salsa César y parmesano

Lettuce, guanciale, chicken, croutons, Cesar sauce and parmesan 
Laitue, guanciale, poulet, croûtons, sauce César et parmesan

ENSALADA DE ESPINACAS BABY CON VINAGRETA DE MIEL
 Baby spinach salad with honey vinaigrette
Salade aux épinards et vinaigrette au miel

BURRATA CON CARPACCIO DE TOMATE, JAMÓN Y RÚCULA 
Burrata with tomato carpaccio, ham and rocket

Burrata au carpaccio de tomates, jambon et roquette

SCHIACCIATA DE PESTO, RÚCULA, PISTACHOS Y PARMESANO
Schiacciata with pesto, rocket, pistachios and parmesan

Schiacciata au pesto, roquette, pistaches et parmesan

TARTAR DE SALMÓN NORUEGO, CÍTRICOS Y EMULSIÓN DE ENELDO
Norwegian salmon tartare, citrus and dill emulsion

Tartare de saumon norvégien aux agrumes et émulsion à l’aneth

PANZEROTTO 
Pizza frita, tomate, mozzarella y albahaca
Fried pizza, tomato, mozzarella and basil

Pizza frite, tomate, mozzarella et basilique
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ARROCES | RICE | RIZ

RISOTTO DE BOLETUS, TIERRA DE CHAMPIÑÓN Y PARMESANO
Boletus, mushrooms and parmesan risotto

Risotto aux boletus, champignons et parmesan

PAELLA DE VERDURAS DE TEMPORADA* 
Seasonal vegetable paella

Paella aux légumes de saison

PAELLA DE ARROZ NEGRO CON CHIPIRONES Y ALIOLI*
Black rice paella with squid and alioli

Paella de riz noir aux calamars et alioli

PAELLA DE CARRILLADA IBÉRICA GLASEADA*
Glazed Iberian cheek paella

Paella aux joues Ibériques glacées

PAELLA DE MARISCO Y MOLUSCOS*
Seafood & mollusk paella

Paella aux fruits de mer et mollusques

*Precio/persona, mín. 2 personas
*Price/person, min. 2 people · Prix/personne, min. 2 personnes 

BURGERS

CLASSIC BURGER 
Picaña de ternera 160g, cheddar, bacon, mezclum, tomate y patatas fritas

Meat picanha 160g, cheddar, crispy bacon, mezclum, tomato and French fries
Picanha de bœuf 160g, cheddar, bacon, mezclum, tomate et frites

AL LADO BURGER 
Picaña de ternera 160g, cebolla, queso de cabra, rúcula y patatas fritas

Meat picaña 160g, caramelized onion, goat cheese, rocket and French fries
Picanha de bœuf 160g, oignon caramélisé, chèvre, roquette et frites

CARNE | MEAT | VIANDE

CARRILLOS DE CERDO IBÉRICO AL OLOROSO CON PATATAS 
Iberian cheek whith “oloroso” wine and French fries

Joues de porc Ibérique au vin “oloroso” et  frites

LLOMO BAJO DE VACA GALLEGA CON PATATAS, PIMIENTOS Y TOMATES 
Galician beef tenderloin with potatoes, peppers and tomatoes

Filet de bœuf de Galice avec pommes de terre, poivrons et tomates 

PESCADO | FISH | POISSON

LUBINA AL HORNO CON SALTEADO DE HORTALIZAS DE LA HUERTA Y MANGO 
Sea bass in the owen with sautéed vegetables and mango 

Bar au four avec légumes du jardin sautés et mangue

LOMO DE SALMÓN CON ESPICANAS A LA CREMA
Salmon with creamed spinach

Filet de saumon à la crème d’épinards
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PASTA  | PÂTES 

Penne · Linguine · Spaghetti · Rigatoni · Tortellini 

NAPOLETANA
Tomate y albahaca

Fresh tomato and basil 
Tomates fraîches et basilic

ARRABIATA
Tomate, guindilla y aceite de oliva

 Tomato, chili and olive oil
Tomate, piment et huile d’olive

BOLOGNESE
Tomate y carne picada de ternera

Tomato and chopped meat
Tomate et viande hachée de boeuf

CARBONARA 
Guanciale, yema de huevo, parmesano y pimienta negra

Guanciale, egg yolk, parmesan and black pepper 
Guanciale, jaune d’oeuf, parmesan et poivre noir

PESTO GENOVES VERDE
Albahaca, piñones, parmesano, AOVE

Basil, pine nuts, parmesan and olive oil 
Basilic, pignons de pin, parmesan et huile d’olive

PIZZAS

MARGHERITA
Tomate, mozzarella y orégano

Tomato, mozzarella and oregano
Tomate, mozzarella et origan

COTTO
Tomate, mozzarella, orégano y jamón cocido

Tomato, mozzarella, oregano and ham
Tomate, mozzarella, origan et jambon blanc

TONNO
Tomate, mozzarella, orégano, atún, olivas negras y cebolla

Tomato, mozzarella, tuna, black olives and onions
Tomate, mozzarella, thon, olives noires et oignons

DI PARMA
Tomate, mozzarella, parma, rúcula, tomates cherry y parmesano

Tomato, mozzarella, Parma ham, arugula, cherry tomatoes and parmesan
Tomate, mozzarella, jambon de Parme, roquette, tomates cerise et parmesan

VEGETAL
Tomate, mozzarella, olivas, champiñones, cebolla y pimientos 

Tomato, mozzarella, olives, mushrooms, onions and peppers
Tomate, mozarella, olives, champignons, oignons et poivrons colorés

4 FORMAGGI
Tomate, mozzarella, provoleta, cabra y gorzonzola 

Tomato, mozzarella, provolone, goat cheese and gorgonzola 
Tomate, mozzarella, provoleta, fromage de chèvre et gorgonzola

NAPOLETANA
Tomate, mozzarella, orégano, anchoas y alcaparras
Tomato, mozzarella, oregano, anchovies and capers

Tomate, mozzarella, origan, anchois et câpres
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PEPERONNI
Tomate, mozzarella y peperonni 

Tomato, mozzarella and peperonni 
Tomate, mozzarella et peperonni 

CALZONE BOLOGNESE
Tomate, mozzarella y carne picada de ternera

Tomato, mozzarella and chopped meat
Tomate, mozzarella et viande hachée de boeuf

Ingrediente extra · Extra ingredient · Ingrédient supplémentaire

SPECIAL ITALY

GNOCCHI DE PATATA AZZURRA CON PATO Y TRUFA
Azzurra potato gnocchi with duck and truffle

Gnocchis de pommes de terre azzurra au canard et à la truffe

BOTTONI RELLENO DE BERENJENA Y QUESO, SALSA DE TOMATE 
CON BURRATA Y BASÍLICO

Bottoni stuffed with aubergine & cheese, tomato sauce with burrata & basil
Bottoni farci aux aubergines et fromage, sauce tomate, burrata et basilique

RAVIOLI DE SETAS PORCINI NATA Y PARMESANO
Porcini mushroom ravioli with cream and parmesan 

Raviolis aux cèpes à la crème et au parmesan

BURRATA Y SELECCIÓN DE TOMATES CON PESTO ROJO Y RÚCULA
Burrata with tomatoes selection, red pesto and rocket

Burrata avec sélection de tomates au pesto rouge et roquette

PAPPARDELLE RÚSTICO AL HUEVO, A LA PUTANESCA 
Rustic egg pappardelle a la Putanesca

Pappardelle rustiques aux œufs, à la Putanesca 

Pan y picos
Bread and bread sticks · Pain et bâtonnets

POSTRES | DESSERTS  

TARTA DE QUESO* 
Cheesecake 

*Helado extra 
Extra ice cream 

Glace extra 

 PANNA COTTA CON CREMA DE WHISKY Y BAILEYS
Panna cotta with whisky and Baileys cream

Panna cotta à la crème de whisky et Baileys

BROWNIE CALIENTE CON HELADO
Heated brownie with ice cream

Brownie chaud avec glace

TIRAMISÚ
Biscotti savoiardi, café, mascarpone y yema de huevo

Biscotti savoiardi, coffee, mascarpone and egg yolk
Biscotti savoiardi, café, mascarpone et jaune d’oeuf

Rogamos consulte nuestra carta de bebidas, vinos y cócteles
 Kindly ask about our drinks, wine and cocktails menu

Veuillez consulter notre menu de boissons, vins et cocktails 
Precios en euros, IVA incluido. Carta de alérgenos a disposición de nuestros clientes. En caso de alergias o intolerancias alimentarias, rogamos consulte a nuestro personal. 

Prices in euros, VAT inlided. Allergen menu is at our customers disposal. In case of food allergies or intolerances, please ask our staff. 
Prix en euros, TVA incluse. Menu d’allergènes à la disposition de nos clients. En cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires, veuillez consulter notre personnel.


